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Dieci vini per la Festa
del Papa: dal Prosecco
al Primitivo di
Manduria

Ecco una selezione di etichette utili a rendere
speciale la giornata del 19 marzo. Per gli amanti
delle "bollicine”, si va dal Metodo classico
Franciacorta e Trento Doc di Muratori € Albine
Armani al Prosecco Superiore di Conegliano
Valdobbiadene Docg, con le etichette di Bisol,
Ruggeri, Serena Wines. Per il bianco l'altoatesina
Kartern, prima dei rossi di Conte Vistarino, Conti
Zecca, Eleva e Paolo Leo

15 marzo 2024 | 17:00

vino pud essere unpttima idea regalo

encers speciale la gornata del 19 marzo.

e Trente Doc ¢ Muratori e Albino Armani al Prose

ergli amanti delle

o Franciacoria

oc Dosaggio Zero, Albino Armani
Quandc s paria di metodo classico, ad aver conguistate il cuore di Albino Armani & state i Monte Baldo, i

da milioni di anni dominala

rento Doc Clé Dosaggio Zero, "Cl&’, la chiave in
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Le uve da base spumante provengeno da terrazzamenti che si estendonc dall Altopiano i Brentonico fino &
declivi della valle. arrivando ad altitudini che raggiungone i 650 m slm, su terreni magri e basaltici ricchi di
scheletro. Le giuste condizioni a creare uno metodo classico ¢ grande perscnalita spiccata acidita e
croccantezza di profumi, infatti, caratterizzano il Clé, dove Chardonnay e Pinot nero si fondono in egual
percentuale e sapiente equilibrio ger creare una fera bollicina ¢i montagng, dal perlage fine elegante 2
marcatamente fresca

Questa bollicina riposa sui lieviti per almeno 26 mesi prima del degorgement. La scelta del dosaggic zero o
rende espressione autentica del territorio; il sorso & arricchito da un periage fine & persistente & raccoglie
nel calice note fresche  fruttate di agrumi e di miele, accompagnate dalla fragranza del llievito

Franciacorta Docg Brut, Muratori

3i tratta dl bollicine frutto del sapiente assemblaggio delle plU rappresentative uve dell'azienda Dal 54 ettar
dislocati in ciascuna delle sel unita vocazional del Franciacorts, |a canting seleziona le miglori uve per po
realizzare [a cuvée In cantina con la consulenza di Riccardo Cotarella, Si tratta in prevalenza di Chardonnay,
con affinamento sul ligviti in bettiglia per almeno 18 mes

Freschezza dettata dall'acidita, fruttato di cedro maturo e floreale dolce (tiglio) sonc | note che
contraddistinguono questo spumante. Perfetto aperitivo, s sposa felicements con le crudita dl pesce & con
piatti a base di verdure E disponibile In bottiglie da 0,75 & 1,50 litri

Parfetto come aperitivo, & sposa a perfezione con crudité di pesce & piattl a base di verdure

La cantina (Tenuta Villa Crespia) si trova ad Adro (Bs) dove da oltre vent'anni la famiglia Muratori porta la
sua passione nella produzione di vini che rispecchiane | valori e l'dentita di una storia aziendale che evolve
ogni glonro nel segno della continuita, come | lare spurmanti

‘| Gondolieri" Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Millesimato, Bisol
1542

Glera in purezza da selezionati vigneti di proprista, senza zuccherl aggiunt! perché rifsrmantato con mesto
E I'uitima nato della casa Bisol, # una creazione del Team Lunelll d & un Prosecco innovativo - Il Brut a
minor gradazione alcolica dell'intera Denominazione (10,5 % del volume) - che omaggia |a tradizione de
Gondolieri veneziani, con cul il brand ha stratto un'innovativa partnership pluriennale

Digci vinl per la Festa del Papa

Il sorso & suadente, insinuante, accattivante, con finale In crescendo di sapore & piacevolezza. La cuvée &
cosl bilanciata che sembra non risentire minimamente l'arsura dell'annata 2022 Perfetto per agni momente
della glornata, spande luce intorno a sé, [deale sorsegglario a Venezia: alle note salate della laguna fanne
eco le essenze vegetall che fuoriescono dal bicchiers, riassunto della flora di Valdobbiadene. La vera natura
di questo spumante & |'essere sllegro, fuori dagll schemi, spensierate con tanta voglia di farsi bere senza
creare tropp! problemi

Ultimi articoli

Alfio Biagini confermato presidente
del Consorzio della Piadina
romagnola

Sempre meno vino italiano in
Oriente: cala l'import in Cina, Corea
e Glappone

Pinot grigio doc, il mistero delle viti
tagliate in Trentino

Linea "Asettico” di Men, alleato in
cucina grazie ad una tecnologia
esclusiva
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Un'altra caratterist

non ag

alter" Valdobbiadene Prosecco superiore Docg Extra Brut, Ruggeri

un presecco ¢ punta della cantina Ruggeri. Ha co

e

glalle paglierino dai riflessi verdolini e una

patta, sostenuta da un esuberante e sottlle periage. Al na Suo

bougquet floreale che sfuma in sentorl di mela ver:

e e pera Williams. In bocca € asciutto con un finale lunge
e deciso Ottimo sia come aperitivo che per a re il pasto. Ideale con plattia ! | €, Si
abbina benea p

tempura

awlene in blanco, cioé in assenza delle bucce alla I»W‘v,,:-.—ra'JH con :Hsis d

enta rifermentazione In recipienti grand| a 14-15°

per

Ottimo come aperitivo (¢ :CO Qr ¢ (deale con platti a base di pesce. S| abbina bene

anche a prep
un frittc misto di mare

llente se accompagnato alla tempura 6 2

Conegh ocg Ville D'Arfanta Extra Brut, Serena Wines

Lal ta ol Serena Wines nasce pro attraverso prodotti top guality, I'unicita
dig ra preziosa, madre dl una tradizione ormal centenaria che nel mondo & diventata sinonimo di

pura (talianita, protagonista indiscusso dell'aperitivo made In italy. La linea prende Il nome dalle colling d

Arfanta dl Tarzo. dove da sempre si coltivano le uve Glera

Uitime arrivato della linea & Il Ville D'arfanta Conegliano Valdobbiadene DOCG Extra Brut, destin

spetto alle gia consclidate v

e con profumi fruttati e floreall, un sorso di classe, sapido e fresco,

sion, dena un piacevole tocco d complessita che siintreccia in armonia al

"Quintessenz” Pinot Bianco Alto Adige Doc 2021, Kaltern

Quintessenz Pinot Bianco di Cantina Kaltern € il vino giusto per festeggiare la Festa del Papa. Questovino fa

battere | cuore ci ogni padre ed & labbinamento ideale per aperitivi primaveril, antipasti e primi piatti a base

di asparag

vigneti giacciono a 550-600 mietri sul livello del mare, a St. Nikolaus, e sono rivolti verse Est. ll terrenc € in
2 on conoidi di origine glaciale, spezzeni di roccia dolomitica. Terreni s

La vinificazione avviene con una pigiatura estremarmente lenta delle uve intere, fermentazione spontanea de
mosto non filtrato in botti di rovere da 500 | e in botti grandi di legno, maturazione in legno per 10 mes, sulle

fecce fini con batonnage continuo.

snta di un giallo paglierino lumincso con riflessi verde chiare. Ampic bouguet con
fumature di erbe; mela gialla fresca, meione melats, essiccata di cameomilla e note di

0 & armonioso con finale salato, consistenza cremosa e acidita croccante; piacevole
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olendido con una zuppa di pesce, risctto alle erbe, pesce e pollame grigliato

“Pernice” Pinot Nero dell'Olirepd Pavese Doc 2020, Conte Vistarino

Un ving elegante, di corpo, equilibrato con urta piacevele mineralita & un finale lmg: e speziatocheben s
bbina ai primi piatti e ai piatti di carne o selvaggina. Pernice & un vino unic

prodotto unicamente con le uve provementl dal singolo Vigneto Pernice che ogni annc da uve per produrre

n papa. Perché

circa 5 mila bottiglie I'anno, il numero varia leggermente in base alle caratteristiche climatiche di ogn

annata

, funghi, formaggi stagionati e camni arrosto sono gli abbinamenti pil indicati, ma il valore del
t

esce, risultando uno dei re dellatavola

Questo vigneto di soli 3 ettari e mezza, 3 350 metri di altitudine, & molte importante per la storia di Conte
Vistarino. | Pinot Nero Pernice fu infatti citata gia nel 1961 da Luigi Veronelli nel suoc Vini d'italia: «Pinot

eccellente della localita Pemice, in Comune di Rocca de' Giorgl, dal bel colore rubino chiaro e dallntenso

bougquets

E a segnalare Il valore ¢i guesto vino per una delle aziende steriche dell Oitrepd ricordiamo quanti conti per
la produtirice, Ottavia Giorgi di arino: «<ll Pinot Nero mi rappresenta — cice - Ho dimestirato che in questo

Qui nel 1850 il suo trisnonno Augusto

territorio e in questa azienda si possono fare davvero grandi cose»

Gicrgi di Vistarinopiantd per primao il Pinot Nere a Rocca de’ Giorgi importando le barbatelle dalla Francia

e coltiva 3.000 ettari, la terza
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al mendo dopo Borgogna e Champagne. Un tefritorio

zioni e altitudin

"Rifugio” Igp Salento Primitivo Rosso, Conti Zecca
Rifugio & il Primitivo dei Vini del Territorio, |a inea di Conti Zecca che rappresenta la valorizzazione in

purezza dei vitigni autoctoni salentini. Rifugio & Lino dei Cru Conti Zecca, infatti, nel corsa degfi anni

l'azienca ha ingviduzto so ci appezzamenti le cui caratteristiche pedoclimatiche hanno dimestrato una

spiccata vocazione in r-‘ar:mmh a un determinato mgqc Rese ridotte, vendemmia manuale e seconda

iezione ol etichette per /3 Festa del P

e ol frutti rossi maturi e sorso morbido con tannini setos

o con unving', ‘Rifugio” & Il regalo ideale da fare alle

vostra vita rappresentanc un porto sicura, un punto fermo e stabile. Tutto ¢id che un

Labbinamento ideale per guesto vino impartante & con |a pasta condita con sughi particolarment

con le carni arrostite o grigliate e con | 'CJY’Y'C-)-’.]Q\ stagionat

“Cercastelle” Igt Rosso Verona 2020, Eleva

Il matrimonio degli opposti - Merlot 60%, Oseleta 40% - che sorpreénde al naso e si avvalora in bocca gu
il risultato di Cercastelle della cantina veneta Eleva . Si presenta con un color rubing luminoso, con un ambio

bouguet al naso tra fiorl € fruttl ross! come morae pr.mﬂe cON una nota speziata balsamica, Al palato risuits

esser elegante con note tostate, una beva fresca e dinamica che chiama |l sorso successivo

Si tratta di un vino gia pronto per essere degustato, con grande soddisfazione, ma che ha comunque qualita
&

che gl permettono di e | tempo, ¢ ttamente conservato

Capitolo abbinament!: pratti a base di carni rosse e bianche delicate, servendo il vino ad una temperatura di

grad centigradi, In ampi calici da vino rosso
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La vinificazione prevede una raccolta delle uve in due moment| distinti a causa delle tempistiche di
maturazione differenti fra il Merlot e [Oseleta. La vinificaziane avviene in tanks di acclalc a temperatura
controllata sotto | 25% 26° € dopo una macerazione a contatte con le bucce. La fermentazione dura circa
dieci glorn! in contemporanea alla fermentazione malolattica spontanes, senza induzione. Laffinamento & in
barrique di legno francese per due anni, in contenitorl di contenuto &d eta diverse.

“Passo del Cardinale” Primitivo di Manduria Dop, Paolo Leo

Il Primitivo & uno degli “alfieri” della cantina pugliese Paolo Leo, valorizzato sin da subito con "Passo del
Cardinale”

Il vino si presenta di color rosso rubine dagli eleganti riflessi granati, Alloifatto dona un intenso bouquet di
frutti a bacca nera, principalmente ribes nero che sfuma in note di liquirizia e caffé, Al gusto & deciso, dal
tannini vellutati e avvelgentl. La freschezza é strutturale e propone un finale persistente di confettura di frutti
di bosco e spezie,

Il grande corpo del Primitivo di Manduria "Passo del Cardinale’ & in grado di esaltars cami pregiate di
rigorosa struttura, Tagliate di manzo e bistecche ai ferri sono [0 sfondo di una fotografia panoramica, Un
tocco di Puglia con orecchiette al sugo di braciole pud essere un viaggio gastronomico cen cui poter
sorprendere | propric ospiti

Pacle Leo, titolare della cantina omonima riserva al Passo del Cardinale 2021 le migliori uve primitivo
allevate nel pressi di Manduria, comune che da | nome alla doc istituita nel 1974, & Sava in provincia di
Taranto. Da quests parti | terreni sono particolarmente sabbiosi, il sistema di allevamento prescelto & il
tradizionale alberelio pugliese a potatura corta con speroni a due gemme. La ress 5i assesta attorno alle
4000-4500 piante per attaro, la vendemmia viene effettuata durante le primissime ore del mattino allo scopo
di preservare |a tipicita del vitigno. Luva viene diraspata ed il pigiato fermenta n acclaio 3 temperatura
controllata di 25 °C per 8-10 glorni. La macerazione sulle bucce dura 15-18 glorni, il vine affina 3 masi in
barriques di rovere americanc ¢ 6 mesi in acclalo prima della messa in vendita,
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