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Carpineto story
anfora e legni
i vini del Friuli
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Confronto e di battito sui vini
in anfora delle diverse provin-
ce Campirne

In collaborazione. con le azien-
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SALA 2 -• ore 10.00 / Regione
Cani pania-FEAMP

I r itigni autoctoni della Cam-
pania in abbinamento alle spe-
cialità ittiche del Mediterra-
neo

Luciano D'A1i nn le (Assessurla-
to all'ASrrricaltura Reo, ,ne Cani-
pania

Sereno Monaco 
Asresserate,

ali 1 riecìltura Re—,.:ione C"an_pa'
niat-FFAMII

Vademecum

Infa e casti per partecipare all'evento
DOVE
La mani festazione si tiene
quest'anno al Maschio
A-ngioino

QUANDO
Domenica e lunedì
dalle l4 alle 23

CONTATI1
Tel +390814104533
Fax +39 0817044608
E,mail:
info@vitignoitalia.net

PRENOTAZIONE SEMIN ATRI
ScuolaEuropea Sommelier
napoli@ettrosommelier.it
Stefano Can tinisio celi.
3347807377- tel. 0814207066
Associazione Italiana
Sommelier AIS CAMPANIA
info@aiseampania.it
tel. 0823345188

EISAR
infogaiscarnpani a.it
teL 0823345188

INGRESSO
30 curo domenica, 25 lunedì
Possibile acquisto on Une dal
sito www.vitignoitaía.it
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I BIANCHI DELLA
NOSTRA REGIONE
ABBINATI AI PRODOTTI
DELLA PESCA
E I ROSSI SICILIANI
DI ULTIMA GENERAZIONE
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