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Ristorante Allora"di Hotel EpicSana
Marqués Lisboa, in cucina Francesco
Francavilla. AvenidaFontesPereira de
Melo 8, Lisbona; 00351/210064300,
fax 00351/210064301; info@allora.com.
pt, www.lisboa.sanahotels.com; coperti
153. *Parcheggio privato del ristorante o
garage convenzionato; feriemai;giorno
di chiusura mai. *Valutazione 8;; prezzo
da 66 a 100 €;; carte accettate tutte.

Le vivande servite: uovo fritto, car-
ciofi fritti, tartufo nero e fonduta di
parmigiano reggiano; mezze mani-
che Mancini al tartufo nero; guancia
di vitello slow cooking; panna cotta
alla vaniglia e frutti rossi di bosco.

I vini in tavola: Prosecco; Pinot Gri-
gio;Valpolicella (tutti Albino Armani).

Commenti: Nel ritorno alla normalità
della vita accademica è stato visitato
questo nuovo ristorante italiano in
un albergo elegante. E stata anche
l'occasione per consegnare il pacco
dono accademico all'Ambasciatore
d'Italia a Lisbona Carlo Formosa. Ospi-
te Giuseppe Manica, primo Delegato a
Lisbona. La cena preparata dallo chef
Francesco Francavilla, romano, è stata
molto apprezzata da tutti, con parti-
colare attenzione per l'uovo fritto e la
guancia di vitello. Ambiente ottimo.
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