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CERCA NEL SITO:
AZIENDALI COMUNICATO STAMPA
ALBINO ARMANI vi aspetta a Prowein 2022
4910/05/22 Mariella Belloni

Dal 15 al 17 maggio 2022 - Hall 16 Stand E71 - MESSE DUSSELDORF In degustazione il nuovo Sauvignon Superiore “Tenuta di Sequals” 2020 e,
appena presentato al Vinitaly, il progetto “Terre di Plovia” volto alla valorizzazione delle uve indigene dell’Alta Grave Friulana

La prossima edizione di ProWein e finalmente alle porte. La pit
importante fiera internazionale dedicata al settore torna - anche se
“in ritardo” di un paio di mesi - a Dusseldorf dal 15 al 17 maggio 2022
e sl prepara ad ospitare YTthd\d tra [N()(jull(ﬂ\ e visitatori [Jf(]\/&m&‘””
da ogni angolo del mondo. Albino Armani - Viticoltori dal 1607, non
puo certo mancare allappuntamento piu significativo in termini di
operazioni commerciali, consolidamento di partnership internazionali

e creazione di nuovi network.

Al padiglione 16 Stand E71, Albino Armani dara nuovamente il
benvenuto a un pubblico di operatori, media e wine lover, a cui
proporra in assaggio le nuove annate (e non solo) dei suoi vini tutti
certificati SQNPI e prodotti nelle sue cinque tenute dislocate tra la
Valdadige e la Vallagarina, la Valpolicella Classica, la Marca Trevigiana
e la Grave Friulana

La tenuta di Sequals (Alta Grave Friulana), in particolare, sara
protagonista di un assaggio completamente nuovo per il mercato
tedesco. Qui crescono le uve del nuovo Sauvignon Superiore “Tenuta
di Sequals” DOC Friuli Grave 2020, sotto |'antico sguardo delle Alpi Carniche dove si respira un clima
pedemontano con forti venti e sbalzi termici. Siamo nell'altopiano disegnato dai fiumi Meduna e
Tagliamento, dove regnano suoli notoriamente pietrosi - con i “claps” in prima linea, i tipici sassi bianchi in
lingua friulana - ghiaiosi e calcarei. La vite qui deve fare i conti da sempre con un contesto a tratti aspro,
che concede rese naturalmente contenute ma dalla qualita molto elevata. Qui prendono vita vini
dallinconfondibile tipicita, piacevolmente freschi, sapidi, eleganti e minerali

Il Sauvignon Superiore 2020 - sorso di struttura e complessita - & il meraviglioso risultato di una
sperimentazione iniziata qualche anno fa, che prevede parte di affinamento in acciaio sui lieviti (60%),
un’altra in botte da 25 ettolitri (35%) e il resto in barrique di secondo passaggio. In degustazione per il
pubblico tedesco anche il nuovo progetto di valorizzazione delle uve indigene dell'Alta Grave Friulana,
“Terre di Plovia", appena presentato a Vinitaly 2022: un bianco e un rosso, entrambi composti da varieta
internazionali - Chardonnay e Merlot - affiancate sensibilmente da due varieta locali tanto sconosciute
quanto promettenti. Si tratta dello Sciaglin e del Piculit Neri, rispettivamente attori del bianco “Flum” 2020
e del rosso “Piligrin” 2019.

Per maggiori informazioni su Albino Armani Viticoltori dal 1607, www.albinoarmani.com

Per appuntamenti al Prowein (Pad. 16, Stand E71):

https://www.albinoarmani.com

di Mariella Belloni

Phato credits:

Marketing Journal

Mariella Belloni (Vicecaporedallore)
& Contatti e maggioriinformazioni

= Vedialtre pubblicazioni di questo ufente.

N Rssdiquesto utente

STAMPA O SALVA COME PDF

PUBBLICA GRATIS ENTRA

ULTIMENEWs 222

AZIENDALI
Ferrari Trento
protagonista a

Miami nel weekend della Formula
1®

AZIENDALI
Cohesity
riconosciuta
“Customers’ Choice” nel
Gartner® Peer Insight™ 2022
“Voice of the customer” per la
categoria distributed file systems
e object storage

AZIENDALI
Lavoro: fa tappa a
Roma I'Open Day

di Facile.it

VEDITUT

N

AZIENDALI
Abbigliamento da
I ristorante:
I'importanza della comodita

AZIENDALI

g Phonetiquette:
b consigli Gigaset

per le telefonate professionali

AZIENDALI
3 abitudini delle
persone altamente

focalizzate

VEDITUTN

LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

(e

ducibile.

ripro

non

del destinatario,

esclusivo

uso

stampa ad

Ritaglio

169343




