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Il vigneto “ Corvara” si trova nella parte meridionale della Val d’Adige che confina con la Valpolicella.
Questo vino è fedele alla tradizionale tecnica del taglio con vini da uve passite,  ancora in uso nelle
vecchie famiglie della valle di Dolcè. Corvina passita, merlot e marzemino: un equlibrio di potenza
ed eleganza per un vino dai lunghi invecchiamenti: ne produciamo solo seimila bottiglie.

Profilo sensoriale: Rosso rubino carico, sfumato da riflessi granata. Naso fitto e caldo. Ricco il frutto
e sorretto da note speziate solo in parte derivate dal legno. In bocca si presenta spesso e polposo con
bella presenza tannica.
Abbinamenti consigliati: Carni rosse alla griglia e arrosti.
Temperatura di servizio: 18° C.

Zona di produzione: Località Corvara a Dolcè (VR)
Vitigno: Corvina, Marzemino e Merlot –  Età delle viti da 30 a 50 anni.
Composizione del suolo: Terreno morenico
Vigneto - sistema di allevamento e principali interventi colturali: Pergola trentina. Potature invernali
razionali e interventi primaverili sulla vegetazione per il controllo dell’apparato fogliare e della
produzione. Difesa dai parassiti secondo i moderni dettami della lotta integrata.
Vendemmia: Manuale, indicativamente ai primi d’ottobre.
Vinificazione: La Corvina viene appassita su graticci in un apposito locale areato, diraspata, pigiata
e posta a fermentare a fine dicembre - inizio gennaio in piccole botti di legno. Per le altre uve: diraspa-
pigiatura soffice.  Fermentazione a 30° C in serbatoi di acciaio inox, con frequenti follature e tempi
di macerazione differenziati. Maturazione per due anni in barrique e minimo un anno in bottiglia.
Conservazione: A bottiglia in piedi quando se ne prevede il consumo entro tempi brevi. Contrariamente
si consiglia di mantenere la bottiglia coricata, a temperatura il più possibile vicina ai 16 - 18° C ed
al buio.
Bottiglia e contenuto: Bordolese da 0,75 lt o Magnum da 1,5 lt.
Confezionamento: Scatola contenente 6 bottiglie poste orizzontalmente (12 per il mercato U.S.A.).

The vineyard called “Corvara” is situated in the southern part of the Val d’Adige, which borders on
Valpolicella. This wine is faithful to the technical tradition of blending it with dried-grape (or passito)
wine, something still practiced by the old families of the valley. It is composed of corvina passita, merlot
and marzemino, creating a true balance of strength and elegance. This is a wine destined to be aged for a
long time, and we only produce 6,000 bottles.

Sensory profile: Deep ruby red in colour, with granadine hues. A rich fruity bouquet with traces of amarena
cherries and spicy tones. On your palate it is full and pulpy, with a nice, sweet tannic presence.
Food pairings: Red grilled meats and roasts.
Service temperature: 18° C.

Production zone: Corvara in Dolcè (VR)
Grape varieties: Corvina, Marzemino and Merlot - Grapevine age from 30 to 50 years.
Soil composition: Morainic soil.
Vineyard - Growing systems and principal training forms: “Pergola trentina” with rigorous winter
pruning. Intervention on the vegetation during the Spring for leaf control apparatus and production.
Protection against parasites and soil management respecting the environment.
Harvest: Manual, around the beginning of October.
Vinification: The Corvina is dried on trellises in a suitable aerated place, stemless and pressing left to
ferment at the end of December, in small wooden barrels. For the other grapes: soft scraping-pressing.
Fermentation at 30° C in stainless steel tanks with frequent treading and differentiated maceration time.
Maturation for two years in barrique and a minimum of one year in bottle.
Storage: In standing bottles when consumption is expected within a short time. Otherwise it is suggested
to lay the bottle down at a temperature as close as possible to 16 - 18° C in the dark.
Bottle and content: Bordolese bottle of  0,75 lt.
Packaging: Box containing 6 bottles positioned horizontally (12 for the market in the U.S.A.).
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